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Ostern 2026 
 

 
Fischsuppe mit Baguette 

Fischfond I verschiedene Fischfilets l Wurzelgemüse I Kirschtomaten I Kräuter a1, d, l 

€ 17,90 

 

 

Rehragout mit hausgemachtem Semmelknödel  

und Preiselbeer-Sahne-Pfirsich 
Rehragout l hausgemachter Semmelknödel I Pfirsich mit Preiselbeersahne a1, c, g, l 

€ 18,90 

 

 

                 Lamm-Hüftsteak (sous vide: medium) 

mit Rosmarinsoße und grünem Spargel, 

dazu Bratkartoffeln  
Lammhüfte l dunkler Rosmarin-Rotwein-Jus I gebratener grüner Spargel a1, l 

€ 24,90 

 

 

Himbeer-Mascarpone-Tiramisu  

mit frischen Früchten 
Löffelbiskuit I Himbeergeist I Sahne a1, c, g 

€ 5,90 
 

Nur solange der Vorrat reicht! 


